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Dodatek do zakiszania

Jakos¢ paszy podstawowej to klucz do osiggniecia sukceséw w oborze.
Nie chodzi tu tylko o wydajnos¢, ale réwniez o zdrowie zwierzat. Dzieki
zastosowaniu preparatéw harvest international® duo s, plus oraz pH mozna
sterowad procesem zakiszania i jednoczesnie poprawic jakosc kiszonki.

Naturalne zasiedlenie roslin przez mikroorganizmy produkujgce kwas mlekowy
zalezne jest od klimatu oraz materiatu roslinnego i jest inne przy kazdym zbiorze.
Nigdy nie jest wiec pewne, czy producenci kwasu mlekowego zdominujg ogromng
ilos¢ pozostatych mikroorganizmow, tak zeby fermentacja mogta przebiec popraw-
nie. Tylko poprzez tworzenie kwasu mlekowego mozemy obnizyé wartos¢ pH.

Im szybciej spada wartos¢ pH, tym szybciej wyhamowana zostaje aktywnos¢
mikrobiologiczna w silosie i tym mniej sktadnikdéw pokarmowych zostaje
wykorzystanych przez mikroorganizmy. Zmniejszajg sie straty suchej masy — po
prostu w zwiezionym materiale roslinnym pozostaje wiecej suchej masy, a w
szczegdllnosci wartosciowych sktadnikdow pokarmowych, takich jak cukier i biatko.

Wszystkie dodatki do zakiszania
harvest internaTionaL® posiadajg
certyfikat ekologiczny:

DE-OKO-006

moze by¢ uzyty w produkcji eko-

logicznej zgodnie z przepisami
rozporzadzen (WE) nr 2018/848

harvest inTernATIONAL® duo s

fermentacja i stabilnos¢
po otwarciu

' ool Safeg, \

Torebka o pojemnosci
200 g wystarcza na 100 t
zakiszanego materiatu

GMP+

harvest internaTiONAL® plus

zasadniczy punkt
— stabilnos¢

KATEGORIE 2

KONTINUIERLICH
GEPRUFT

DLG-Zertifikat 6488

Torebka o pojemnosci
100 g wystarcza na 100 t
zakiszanego materiatu

harvest inTernaTionAL® pH

zasadniczy punkt
- fermentacja

KATEGORIE 1b, 4a, b, 4c (Milch)
KONTINUIERLICH
GEPRUFT

DLG-Zertifikat 6489

Torebka o pojemnosci
75 g wystarcza na 50 t
zakiszanego materiatu




harvest inTernaATIONAL® duoO S

Fermentacja i stabilnos¢ po otwarciu

Przy dostepie tlenu kiszonka zagrzewa sie i dochodzi

H . . .
woéwczas do zwiekszonej aktywnosci drozdzy oraz PH  Szybki spadek wartosci pH

i . 5,0 - (sianokiszonka 34,9 % sm)
utraty cennych sktadnikdéw odzywczych. harvest inter- B bez dodatkéw
nationaL® duo s jest kombinacjg bakterii homofermen- 48 - M harvest

INTERNATIONAL®

tacyjnych ze sprawdzong bakterig Lentilactobacillus duo's

buchneri (dawniej Lactobacillus buchneri). Szczep ho- 4,6
mofermentacyjny obniza niezawodnie i szybko war-

tos¢ pH, tworzac w ten sposdb odpowiedni klimat dla
L. buchneri. Ten z kolei natychmiast produkuje kwas 472
octowy, zapobiegajac rozwojowi drozdzy i grzybdw.

4,4

Specjalna Lentilactobacillus buchneri 0

po 3 dniach po 90 dniach

Lentilactobacillus buchneri to szczep bakterii, ktory
czesto jest wykorzystywany w przygotowaniu kiszonek. Jako przedstawi-
ciel bakterii heterofermentatywnych stosowany jest przede wszystkim
do polepszenia stabilnosci kiszonki. Poniewaz w rodzinach bakterii dzieje sie doktadnie to
samo co w prawdziwym zyciu, rézne szczepy Buchneri zarejestrowane w Europie osiggajq roz-
ne efekty w doswiadczeniach. Pawet i Janek Kowalscy nalezg co prawda do tej samej rodziny,
ale podczas gdy Pawet ma z matematyki same pigtki — Janek dostaje tylko trojki. Wtasnie tak
rézne sg tez skutecznosé i charakterystyka réznych szczepow Buchneri. Wykres ponizej przed-
stawia wyniki doswiadczen przeprowadzonych na czterech szczepach Buchneri, ktore zostaty
opublikowane w zurnalu EFSA*.

zrédto: University of Animal
Science, Litwa

kg/t kiszonki Mate straty sm z harvest Buchneri

20 Straty suchej masy
+11

Ogdlnie znany jest fakt, ze w trakcie he-
terofermentacji przeprowadzanej przez
Lentilactobacillus buchneri, straty suchej
masy sg wieksze, niz w kiszonkach bez
dodatkdw (patrz tabela obok). Jednak

L. buchneri w preparacie harvest inTerna-
Buchneri A Buchneri B Buchneri C harvest internaTiONAL® ionaL® duo s oraz plus wykazuje zaska-

Buchneri . . .
M z zakiszaczem (negatywny efekt) [l z zakiszaczem (pozytywny efekt) kujgco nietypowe zachowanie — straty

10

suchej masy sg znacznie nizsze. Dzieki
Zrédio: dane z doswiadczeri efektywnej fermentacji w kiszonce zachowanych zostaje wiecej sktadnikéw pokarmowych,
producentdw, zfozone w EFSA. .. . ,
Opublikowane w zurnalu EFSA* niz w k|szonce beZ dodatkow.
2013 . s g s ;.
Stabilnoéé po otwarciu y Redukcja drozdzy i plesni
L . jtk/g .
Poprzez uzycie zakiszacza harvest inTernaTIONAL® 1.400 M bez dodatkéw
duo s iloé¢ drozdzy i plesni grzybéw w kiszonce ' u 232’:“ INTERNATIONAL®
wyraznie sie zmniejszyta 1.200 7
Dtuisza stabilnos¢ po otwarciu (patrz grafika po prawej). 1.000 e
- = otoczenie +3 °C W rezultacie stabilnos¢ po 800 — 99 %
temp. °C — bez dodatkow otwarciu jest przedtuzona 600 - -
. — ®
35 harvest inTernaTionaL® duo s (patrz graﬁka po Iewej stronie). 200 -99%
30 Zastosowanie 200
)8 ] . 2 2
Do wszystkich roslin U - !
26 paszowych od 25 do 50 % sm. drozdze plesnie
;2 DaWkoWanie: 2 g /t Zrédto: University of Animal Science, Litwa
20 zakiszanego materiatu
18 } } } } } {
0 40 80 120 160 200 240
stabilnos¢ tlenowa w h

Zrddto: University of Animal
Science, Litwa




harvest internaTIONAL® plus

Zasadniczy punkt — stabilnos¢ 3 .
harvest inTernaTIONAL® - . - DE-OKO-006
plus jest produktem Dtuisza stabilnos¢ po otwarciu
, . ! k ($rednia z wielu doswiadczen)
ktéry poprawia sta- Faktor
bilnos¢ po otwarciu. 2,5
Stabilnos¢ ,
tlenowa 3 E
. .. . = o
Oprécz zmniejszenia 15 o, e
strat suchej masy i g :3‘
intensywnej produk- 1- % 2
cji kwasu mlekowe- n & Q g 5
[ ] ) ) i 2
go, szczep Buchner{, 054 | £ = £ g g
zawarty w produkcie 3 3 S 5 s
[2a] [2a] xQ = =
harvest INTERNATIONAL®
. 0 _
plus zafpe\'/vnla pfawne 3 doswiad- 3 doswiad- 3 doswiad- 1 doswiad- s$redniaz5 do-
wydtuzenie stabilno- czenia czenia czenia czenie  $wiadczen niezalei-
4ci kiszonki po otwar- nych instytutéw

ciu silosu. Kiszonka
. . . . .y, . Dane z doswiadczen producentdéw, ztozone w EFSA.
wystaW|ona na dziatanie pOW|etrza pozostaje srednio Opublikowane w zurnalu EFSA 2013

2,6 razy dtuzej stabilna, niz kiszonka bez dodatkow.

Zalecenia dotyczgce stosowania

¢ trawa, kukurydza oraz GPS 30 - 50 % sm

Kiszonki o wysokiej zawartosci sm i niewystarczajgco ubite, a takze nieréwnomiernie
napetnione silosy sg bardziej narazone na pojawienie sie plesni. Po otwarciu silosu
powinno sie zabezpieczyé powierzchnie wybierania przed wnikaniem powietrza, np.
poprzez uktadanie bariery z workéw do obcigzenia silosu. Postep wybierania kiszonki
powinien wynosi¢ min. 1,5 m zimg i 2,5 m latem.

Dawkowanie: harvest international® plus 1 g/t zakiszanego materiatu.

harvest internaTiONAL® pH

Zasadniczy punkt — fermentacja e

¢ dominujgce, homofermentatywne ' _
bakterie kwasu mlekowego pH  Szybki spadek wartosci pH DEOROT000

¢ szybka produkcja kwasu mlekowego w 7 —— bez dodatkéw

celu obnizenia wartosci ph 6,5 —+— harvest ernaTionaL® pH
e mate straty cukru, sktadniki odzywcze
zostajg zachowane
¢ |lepsza strawnos$¢ substancji organicznych
¢ duza smakowito$¢ ma wptyw na
pobieranie paszy

Zalecenia dotyczace zastosowania

e mokre kiszonki

° rOS“ny WYSOkObIaﬂ(OWE Zrédfo: Jones, Satter & Muck 1992
(lucerna, koniczyna)

* pdiniejsze, jesienne zbiory (ubogie w cukier)

dni zakiszania

Dawkowanie: harvest international® pH 1,5 g/t zakiszanego materiatu.

*EFSA = Europejski Urzqd ds. Bezpieczeristwa Zywnosci




Instrukcja stosowania

zakiszacza harvest INTERNATIONAL®

Liofilizowany proszek rozpusci¢ w odpowiedniej ilosci wody, dopasowanej do
rodzaju uzywanego dozownika, a nastepnie rozprowadzi¢ po zakiszanym materiale.

Gotowy roztwor powinien zosta¢ zuzyty w ciggu 48 godzin.
Trwatos¢

18 miesiecy od daty produkcji (DOM)
w temperaturze < 22 °C.

Zastosowanie

harvest INTERNATIONAL®

trawa < 30 % sm
lub zabrudzona

trawa > 30 % sm,
zielone zyto

trawa > 30 % z duig
iloscig cukru

kukurydza < 35 % sm

kukurydza > 35 % sm

zboza-GPS

koniczyna,
lucerna

Wszystkie dodatki do zakiszania harvest internaTionAL®
posiadajg certyfikat ekologiczny:

DE-OKO-006

moze by¢ uzyty w produkcji eko-

logicznej zgodnie z przepisami
rozporzadzen (WE) nr 2018/848

Dystrybucja:




