
 ▪ stabilizacja żwacza, szczególnie w 
sytuacjach stresu

 ▪ zmniejszenie ryzyka kwasicy
 ▪ wartościowe białko dla mikrobów żwacza
 ▪ wyższa produkcja witamin i biotyny w 
żwaczu

 ▪ mniej niestrawionych resztek paszy w 
odchodach

 ▪ dużo żywych drożdży: 2000 x 109 jtk/kg
 ▪ odciążenie wątroby

Lepsze wykorzystanie paszy  
– lepsza zdrowotność
orgacell sc® 5/10 to wysokowartościowy 
dodatek do paszy, z dużą zawartością  ak-
tywnych drożdży  oraz z dodatkiem kom-
ponentów z drożdży nieaktywnych. Dzięki 
niewielkiej ilości oleju roślinnego produkt  
nie ulega pyleniu. 

Drodże nieaktywne
Dzięki silnym właściwościom wiążącym 
ściany komórkowe drożdży pochłaniają 
substancje trujące oraz zarazki powodują-
ce choroby, usuwając je w nieszkodliwy 
sposób ze zwierzęcia.

Żywe kultury drożdży
W orgacell sc® 5/10 żywe drożdże są 
wspierane w żwaczu przez Saccharomy-
ces cerevisiae które to wiążą  O2  stabilizu-
jąc wartość pH. Dzięki temu pozytywne 
bakterie lepiej trawią błonnik. Dzięki wy-
sokiej jakości białka mikrobiologicznego 
zawartego w drożdżach krowa otrzymuje 

więcej protein, co z kolei ma pozytywny 
wpływ na jakość mleka.

Eksperymenty wykazały również, że dzię-
ki skarmianiu żywymi drożdżami  podwyż-
sza się zawartość immunoglobulin w sia-
rze. Dzięki temu cielaki dostają więcej IgG 
z siarą i po 12 godzinach można to rów-
nież stwierdzić we krwi (patrz grafika).

Zastosowanie
Krowy mleczne: 20 g/zwierzę/dzień. Za-
stosowanie orgacell sc® 5/10 powinno się 
rozpocząć 4 tygodnie przed wycieleniem i 
trwać przez całą laktację. Wskazówka: w 
sytuacjach stresowych przy zwiększonej 
wydajności mlecznej, zmianie paszy, wy-
sokiej temperaturze zaleca się zwiększe-
nie dawki dziennej do 30 g na zwierzę.
Bydło opasowe: 35 g/zwierzę/dzień
Odchów cieląt: 10 g/zwierzę/dzień

Opakowanie: worek 20 kg

Większa 
zawartość immu-

noglobulin

Większa zawartość 
immunoglobulin w 
surowicy cielaka po 

12 godz.

źródło: Moallem et al., 2008, Journal of Dairy Science 98
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Optymalizacja żwacza za pomocą żywych drożdży i wartościowego białka

Wszystkie zmierzone wartości uległy znacznej poprawie:
Mniej mleczanów i więcej kwasów tłuszczowych wskazuje na zmniejsze-
nie ryzyka kwasicy i optymalizację procesów zachodzących w żwaczu. 
Równocześnie kwasy tłuszczowe zapewniają lepsze wykorzystanie 
energii z paszy. To z kolei, w połączeniu ze zwiększoną zawartością 
glukozy prowadzi do większej ilości mleka w zbiorniku. Beta-hydroksy-
maślan (BHBA we krwi) dostarcza informacji o bilansie energetycznym. 
Im jest on wyższy, tym bardziej krytyczne jest ryzyko ketozy. Niska 
wartość pokazuje, że żywe drożdże odciążają metabolizm krowy.

Kontrola Żywe 
drożdże

wartość pH 6,4 6,6 
mleczany 16,4 9,3
kwasy tłuszczowe 104,7 112,0
Ø ilość mleka 
ECM 37,0 39,4

glukoza 3,2 3,3
BHBA 0,6 0,5
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Praktyczne badania w Republice Czeskiej wykazały nastepujące wyniki



Działanie na żywych drożdży Saccharomyces cerevisiae
Usuwają tlen ze żwacza

Tlen działa toksycznie na większość mi-
kroorganizmów żwacza. Zredukowanie 
ilości tlenu przez drożdże umożliwia roz-
wój organizmów rozkładających celulozę. 
Efekty można zauważyć już po niedługim 
czasie w odchodach zwierząt (patrz: ana-
liza sitowa). Zmniejsza się w nich ilość 
niestrawionych włókien i ziaren. Po zwią-
zaniu tlenu przez drożdże zwiększa się też 
ilość wolnego wodoru, który zostaje zuży-

ty do produkcji kwasu propionowego. W 
wątrobie zostanie on później przekształ-
cony w dostarczającą energię glukozę.

Zarówno w okresie zasuszenia (kiedy 
zwierzęta skarmiane są paszami ubogimi 
w energię), jak również w okresie laktacji 
produkcja kwasu propionowego w żwa-
czu rośnie.

pasza bez dodatku żywych 
drożdży

pasza z dodatkiem żywych 
drożdży

Analiza sitowa
Analiza sitowa jest najprost-
szym sposobem kontroli 
przebiegu procesów tra-
wiennych u krów. Próbka 
kału zostaje umieszczona na 
sitku i przepłukiwana jest 
wodą, dopóki nie stanie się 
ona przejrzysta. 

Na sitku zostają tylko niestra-
wione resztki paszy. Ich ilość 
i rodzaj jest wskaźnikiem in-
tensywności trawienia. Dzię-
ki skarmianiu żywymi droż-
dżami, ilość niestrawionych 
resztek jest znacznie zredu-
kowana. Najbardziej widocz-
na jest redukcja niestrawio-
nych ziaren kukurydzy.

Żywe drożdże utrzymują pH żwacza w optymalnym zakresie

gr. kontrolna
żywe drożdże SC 47

Wyższa zawartość propionianu

źródło: Lesaffre Feed Additives
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Więcej mikroorganizmów 
rozkładających kwas mlekowy

gr. kontrolna
żywe drożdże 
SC 47 
istotne*

Bakterie wykorzystujące kwas mleko-
wy są szczególnie stymulowane i ich 
populacja w żwaczu zdecydowanie ro-
śnie.

Wzmożona przemiana kwasu mleko-
wego w kwas propionowy zmniejsza 
ryzyko kwasicy w przypadku skarmia-
nia wysokoenergetycznymi racjami. 

źródło: Prifysgol Aberystwyth
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Przy karmieniu racjami wysokoenergetycz-
nymi stabilizacja wartości pH w żwaczu ma 
szczególne znaczenie (patrz grafika).

Przy wartościach pH poniżej 5,8 istnieje 
ryzyko, że nastąpi obumarcie dużej liczby 
bakterii żwacza, a błona śluzowa żwacza 
zostanie nieodwracalnie uszkodzona 
przez kwasy. Przy rozpadzie bakterii uwol-

nione zostają endotoksyny, które mogą 
prowadzić do objawów zatrucia, np. 
ochwatu. Stosowanie drożdży paszowych 
pozwala uniknąć takiej sytuacji.  
Wartość pH utrzymuje się w bezpiecznym 
zakresie ponad 6 (wykres górny), a bakte-
rie i błona śluzowa żwacza mają zapew-
nioną ochronę.

Stabilizacja pH w żwaczu po karmieniu

 T -1  T 0  T 1  T 2  T 3  T 4  T 5  T 6  T 7  T 8

żywe drożdże 
(5 g)

6,8

6,6

6,4

6,2

6,0

5,8

5,6

5,4

5,2

gr. kontrolnagr. kontrolna

wartość pH

czas

źródło: Lesaffre Feed additives

tendencja do kwasicytendencja do kwasicy

kwasica subklinicznakwasica subkliniczna

kwasica kliniczna

karmienie

Ochrona bakterii
Prawidłowo funkcjonują-
cy żwacz jest podstawą dla 
zdrowej, wydajnej krowy. 
Mikroorganizmy znajdujące 
się w żwaczu pracują w wa-
runkach beztlenowych. Im 
więcej mikroorganizmów 
w żwaczu, tym lepsza jest 
strawność paszy. Celem  po-
winno być zatem stworzenie 
bakteriom optymalnego śro-
dowiska do pracy. 
orgacell sc® 5/10 wspomaga 
bakterie oraz ich aktywność 
w żwaczu. Dzięki temu pasza 
może być skuteczniej stra-
wiona i wzrasta również  jej 
pobieranie.

Gęsty „dywan” utworzony z 
brodawek jest oznaką zdro-
wego żwacza krowy o wyso-
kim potencjale wydajności. 
Niska wartość ph może po-
przez kwasy zniszczyć kosmki 
żwacza oraz sprawić , że  po-
wierzchnia  będzie dziurawa 
i trawienie ulegnie pogorsze-
niu.

Uwaga: zdolność do odtruwania wygasa!

Jedna z bardzo ważnych funkcji żwa-
cza zanika przy wartości pH poniżej 
6: chodzi tu o rozkład toksyn przez 
pierwotniaki. Potrafią one rozkładać 
skomplikowane molekuły, jak np. my-
kotoksyny, jednak wymagają trochę 
wyższej wartości pH, żeby utrzymać 
swoje życiowe funkcje w optimum.  
W żwaczu, w którym często pH jest 
niskie, istnieje duże zagrożenie, że tok-
syny nie będą rozkładane i w dalszym 
odcinku przewodu pokarmowego 
przedostaną się wraz z krwią do innych 
organów.

Podwójna ochrona przed toksynami

orgacell sc® 5/10 stabilizuje wartość 
pH w żwaczu i utrzymuje w zdro-
wiu kosmki żwacza, które pomagają 
zniwelować możliwe  działanie toksyn. 
Poza tym   ściany komórkowe drożdży 
wiążą toksyny i chorobotwórcze zaraz-
ki , które mogą spowodować szkody 
usuwając je ze zwierzęcia.
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Współdziałanie

Drożdże nieaktywne

Nieaktywne drożdże to wiecej niż tylko źródło 
białka: 
 ▪ pierwiastki śladowe organicznie związane z 
aminokwasami

 ▪ witaminy z grupy B i biotyna
 ▪ wiążą toksyny i patogeny
 ▪ stymulują układ odpornościowy

Żywe kultury drożdży

Żywe drożdże aktywują się pod wpływem wilgoci 
i ciepła. Aby aktywowały się one w żwaczu a nie 
na stole paszowym, nasze drożdże są powleczone 
powłoką ochronną. 

W żwaczu żywe drożdże mają następujące ekekty: 
 ▪ bardziej efektywne wykorzystanie włókien
 ▪ mniejsza ilość kwasu mlekowego stabilizuje pH 
żwacza

 ▪ więcej kwasu propionowego zapewnia więcej 
energii

 ▪ zmniejszenie  stresu (cieplnego)
 ▪ wzrost mikroorganizmów  w żwaczu poprzez 
wiązanie O2

 ▪ podwyższenie jakości siary

0 1 2   cm

Każde drożdże mają swoje zalety, ale razem 
tworzą zespół bezkonkurencyjny:
 ▪ zwiększa się spożycie paszy
 ▪ poprawia się zdrowotność zwierząt
 ▪ zwierzęta są bardziej wydajne

wiązanie O2

bogatsza mikroflora 
żwacza 

mniej kwasu mlekowego = 
stabilne pH żwacza 

efektywne  
trawienie włókna

więcej kwasu propiono-
wego = więcej energii

aminokwasy,
czyste białko 

witaminy  
z gr. B,

biotyna 

wiązanie 
substancji 
trujących

stymulacja 
odporności 

organiczne 
mikroelementy

drożdżedrożdże
żyweżywe nieak-nieak-

tywnetywne


